LANDHOTEL

‘ROsSeNschinNnKke:-

BUFFETVORSCHLAGE fiir unser Rosenbuffet

I

III

v

Vorspeisen:

Suppe:

Salate:

Warmanteil:

Dessert:

ab 25 Personen

unser hausgebeizter Rosenlachs mit gerducherter Fischauswahl
und Kaviareiern

Rosenstulze vom Geflugel

Auswahl von gerauchertem Schinken und Salami

Rucolasalat mit gebackenen Tomaten

Consommee' von Roter Beete mit Rosensenf und Sprossen

frische Salatvariation mit Rosendressing
Rettichsalat mit Zwiebellauch,Radieschen und Senfrosen

hausgemachte Rosennudeln mit Krauterpesto

Ente in Rosen-HonigsoRRe dazu BratklolRe
Schweinefilet unter Rosen-Senfkruste und Wedges
Hahnchenbrustfilet auf Lavendelheu gegart

Welsfilet im Aromapackchen dazu Rosen-Jasminreis
saisonale Gemuseauswahl

Rosentiramisu

Biquitrolle mit Rosenblitengelee
Limettenricotta

internationale Kaseauswahl



LANDHOTEL

TROSeNschinNnke:-

BUFFETVORSCHLAGE fiir mediterranes Buffet

ab 25 Personen

I Vorspeisen: Schinken-Honigmelone
Frichte der Saison mit Gorgonzolacreme gefiillt
Variation von italienischer Antipasti
Rucolasalat mit geholbelten Pecorinospanen
Caprese Tomate Mozzarella mit Balsamico

1T Suppe: Gazpacho

11T Salate: frische Salatvariation mit Kiirbis- und Sonnenblumenkernen
Parmesanspanen dazu Joghurt- und Honig-Senfdressing
Kartoffelsalat mit getrockneten Tomaten und Kapern

v Warmanteil: Meeresfriichte im Steinpilz-Krauterfond gezogen
Schweinefilet mit BasilikumsofRe,gebackenen Mozarellatomaten
dazu Fettucine
Hahnchenmedaillons vom Grill mit Erdnu3-Pfeffersol3e,
Honigkarotten und Wedges
Wels- und Lachsfilet in Limettensolte dazu Jasminreis
saisonale Gemiseauswahl

\% Dessert: Schattenmorellengriitze mit gerOsteten
Mandeln und Vanillesauce
Schokoladenmousse mit karamellisierten Friichten

Mascarponecreme
internationale Kaseauswahl



LANDHOTEL

‘ROsSeNschinNKke:-

I Vorspeisen:
I Suppe:
I Salate:
v Warmanteil:
A\ Desserts :

Herbstbuffet

ab 25 Personen

Kasepflaumen und Marzipandatteln im Schinkenmantel
Roastbeefrolichen mit Meerrettich-Pinienkernfiillung
Variation von italienischer Antipasti

Tomate Mozarella mit Balsamico

Kirbiscremsuppe mit Kirbiskernen und Kiirbiskerndl

Feldsalat mit Kartoffel-Speckdressing
Herbstliche Salatvariation mit NUssen und Ziegenkase

Steinpilztagliatelle mit Pilzbollognese

Hahnchencurry mit Aprikosen und Zitronengras

dazu grine Tagliatelle

Schweinefilet unter der Birnen-Maronenkruste und Lebkuchensol3e
dazu Pflaumen-Kartoffelstampf

Rotbarschfilet an Kirbisrisotto und Thymian-Mascarponesof3e
saisonale Gemuseauswahl

Ahornhonig-Panna-Cotta mit Nougatsofie
Beerengriitze mit VanillesoRe

frische Obstauswahl

internationale Kaseauswahl



LANDHOTEL

‘ROsSeNschinNKke:-

unser sachsisches Buffet

ab 25 Personen

I Vorspeisen: sachsische Wurstauswahl von unserem Hausfleischer
Hackepeter mit frischen Zwiebeln
Auswahl von heimischem Raucherfisch
Raucherschinken und Salami

1| Suppe: Sachsische Kartoffelsuppe mit Kamenzer Wiirstchen

11 Salate: Kartoffel-Specksalat
Rote Bete-Birnensalat mit Schafskase
Gurkensalat mit Dill

v Warmanteil: Rotbarschfilet unter der KartoffelmUtze
Spreewalder Sauerkraut mit Kassler und Schweinebraten
Wildragout mit Pilzen
Hausgemachte Eisbeinsilze mit Remoulade
Kartoffelauswahl und Gemiiseauswahl
nach Saison

\% Desserts: Quarkkaulchen mit Apfelmus
Waldbeerengrutze mit VanillesoRe
Himbeercreme mit Minze
Késeauswabhl



LANDHOTEL

‘ROsSeNschiNKke:-

Weihnachtsbuffet

1 Vorspeisen: Gebratene Backpflaumen gefiillt mit italienischen Kase
Marzipan-Chili-Datteln
Gansefettbemmchen an eingelegtem Harzer Kase
Auswabhl von italienischen Schinken und Salami

1| Suppe: Geflugelbouillon mit Fadennudeln

11 Salate: Matjessalat
Chicoree-Orangensalat
Feldsalat mit Kartoffel — Speckdressing
und gebratener Gefligelleber

v Warmanteil:  Géansebraten mit Rosenhonig glaciert
dazu Pflaumenrotkohl und Kartoffelkl63e
Kasseler auf gerahmten Wirsing
Wildgeschnetzeltes mit Waldpilzrisotto
Welsfilet mit mediteranen "'Tomaten und Tagliatelle
Kartoffelauswahl

\% Dessert: Bratapfel mit Mislikrokant und Vanille-Mascarponesolfe
hausgemachtes Lebkuchentiramisu
Spekulatius Panna Cotta
Karamelisierte Friichte



